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Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.

2423

Пром

ежут

19

ci '"~ ~ апес
i ~тациа C"'I я

181716

с преподавателем

в том числе

14

Всего

13119

с
О
>:

':11
8

876543

Наименование ЦИКЛОВ, разделов, О
дисциплин, профессиональных модулей, МДК,
практик

.
1

Индекс

ОД

Итого час/нед СС учетом консультаций в период обучения по циклам)

10БЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙЦИКЛ •

ОУД Базовые дисциплины 3 5 1442 1370 1370 72

ОУД.01 Русский язык 4 172 154 154 18

ОУД.02 Литература 5 208 190 190 18

ОУД.03 Иностранный язык 5 171 171 171

ОУД.04 Математика 4 296 260 260 36

ОУД.05 История 6 290 290 290

ОУД.06 Физическая культура 5 197 197 197

ОУД.07 Основы безопасности жизнедеятельности 2 72 72 72

ОУД.08 Астрономия 2 36 36 36

*

ОДП Профильные дисциплины 2 1 614 578 533 45 36

ОДП.01 Информатика 6 108 108 108

ОДП.02 Химия 6 313 295 260 35 18

ОДП.03 Биология 5 193 175 165 10 18

*

ПОО

ПОО.Q1

Предлагаемые 00

Технология

ПП IПРОФЕССИОНАЛЬНАЯПОДГОТОВКА •

ОПЦ Общепрофессиональный цикл 2 8 536 8 528 458 70

ОПЦ.01
ОСНОВЫ МИК~ИОЛОГИИ, физиологии питания,

1 48 2 46 46
санитарии и гигиены

ОПЦ.02 ~ Основы товароведения продовольственных
1 48 48 30 18

товаров

ОПЦ.03
Техническое оснащение и организация рабочего

1 48 2 46 26 20
места

ОПЦ.04
Экономические и правовые ОСНОВЫ

6 60 60 60
профессиональной деятельности

ОПЦ.05 Основы калькуляции и учета 6 66 2 64 64

ОПЦ.06 Охрана труда 7 60 60 60

ОПЦ.07
Иностранный язык в профессиональной

8 60 60 60деятельности
ОПЦ.08 Безопасность жизнедеятельности 8 36 36 36

ОПЦ.09 Физическая культура 8 74 74 42 32

Информационные технологии в

профессиональной деятельности / Социальная
ОПЦ.10 адаптация лиц с ограниченными ВОЗМОЖНОСТЯМИ 7 36 2 34 34

здоровья в условиях профессиональной
еятельности

*

ПЦ IПрофессиональный цикл

Приготовление и подготовка к реализации
ПМ.01 полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 1 2 462 426 142 32 36

разнообразного ассортимента

Организация приготовления, подготовки к
МДК.01.01 реализации и хранения кулинарных 1 102 102 78 24

полуфабрикатов

МДК.01.02
Процессы приготовления, ПОДГОТОВКИ к

2 72 72 б4 8
реализации кулинарных полуфабрикатов

МДК*

Приготовление и подготовка к реализации
УП.01.01 полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 3

разнообразного ассортимента

УП*



Приготовление и лодготовка к реализации
ПП.01.01 лолуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий

разнообразного ассортимента

ПП*

4

ПМ.01.эк Квалификационный экзамен 2 I I 36 36

ВСего часов ло МДК 174 174

Приготовление, оформление и лодготовка к
ПМ.02 реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 1 2 620 4 598 202 18

закусок разнообразного ассортимента

Организация лриготовления, лодготовки к
МДК.02.01 реализации и лрезентации горячих блюд, 3 80 2 78 78

кулинарных изделий, закусок

Процессы приготовления, ПОДГОТОВКИ к
МДК.02.02 реализации и лрезентации горячих блюд, 4 126 2 124 124

кулинарных изделий, закусок

МДК*

Приготовление, оформление и подготовка к
УП.02.01 реализации горячих блюд, кулинарных изделий, РП час 144 144 нед 4

закусок разнообразного ассортимента

УП*

Приготовление, оформление и подготовка к
ПП.02.01 реализации горячих блюд, кулинарных изделий, РП час 252 252 мед 7

закусок разнообразного ассортимента

ПП*

ПМ.02.эк Квалификационный экзамен 4 I 18 18

ВСего часов по МДК 206 202

Приготовление, оформление и подготовка к
ПМ.03 реализации холодных блюд, кулинарных 1 4 590 4 5б8 244 18

изделий, закусок разнообразного ассортимента

Организация приготовления, подготовки к
МДК.03.01 реализации и презентации холодных блюд, 5 80 2 78 78

кулинарных изделий, закусок

Пj:ХЩессы приготовления, ПОДГОТОВКИ к
МДК.03.02 реализации холодных блюд, кулинарных 6 168 2 166 166

изделий, закусок
МДК*

Приготовление, оформление и подготовка к
УП.03.01 реализации холодных блюд, кулинарных 6 РП час 144 144 нед 4

изделий, закусок разнообразного ассортимента

УП*

Приготовление, оформление и подготовка к
ПП.03.01 реализации холодных блюд, кулинарных 6 РП час 180 180 нед 5

изделий, закусок разнообразного ассортимента

ПП*

ПМ.оз.эК Квалификационный экзамен 6 I I 18 I 18 I
ВСего часов по МДК 248 244

Приготовление, оформление и подготовка к

ПМ.04
реализации холодных и горячих сладких блюд,

1 4 466 4 426 174 36
десертов, напитков разнообразного

ассортимента

Организация приготовления, подготовки к
МДК.04.01 реализации холодных и горячих сладких блюд, 7 114 2 112 112

десертов, напитков
П~хщессыприготовления, ПОДГОТОВКИ к

МДК.04.02 реализации холодных и горячих сладких блюд, 7 б4 2 62 62

десертов, напитков
МДК*

Приготовление, оформление и подготовка к

УП.04.01
реализации холодных и горячих сладких блюд,

7 РП час 108 108 мед 3
десертов, напитков разнообразного
ассортимента

УП*

Приготовление, оформление и подготовка к

ПП.04.01
реализации холодных и горячих сладких блюд,

7 РП час 144 144 нед 4
десертов, напитков разнообразного

ассортимента

ПП*



ПМ.04ЭК Квалификационный экзамен 7 36 36 I
Всего часов по МДК 178 174

Приготовление, оформление и подготовка к

ПМ.05
реализации хлебобулочных, мучных

1 4 818 4 778 346 36
кондитерских издenий разнообразного

ассоотимента

Организация приготовления, ПОДГОТОВКИ к
МДК.05.01 реализации хлебобулочных, мучных 8 222 2 220 220

кондитерских издenий

Процессы приготовления, подготовки к
МДК.05.02 реализации хлебобулочных, мучных 8 128 2 126 126

кондитерских издenий

МДК'

Приготовление, оформление и подготовка к

УП.05.01
реализации хлебобулочных, мучных

8 РП час 216 216 нед 6
кондитерских издenий разнообразного

ассоотимента

УП'

Приготовление, оформление и подготовка к

ПП.05.Q1
реализации хлебобулочных, мучных

8 РП час 216 216 нед 6
кондитерских издenий разнообразного

ассоотимента

ПП'

ПМ.05ЭК Квалификационный экзамен

Всего часов по МДК

ПМ'

36

Учебная и производственная практики час 1656 1656 мед 46

Учебная практика час 720 720 нед 20

Концентрированная час 720 720 нед 20

Рассредоточенная час нед

Производственная практика час 936 936 нед 26

Концентрированная час 936 936 нед 26

Рассредоточенная час мед

Государственная итоговая апестация час 72 72 мед 2

Государственная итоговая апестация в виде
час 72 72 нед 2

демонстрационного экзамена

____ !КОНСУлыАцИИ по О

========1 КОНСУЛЫАЦИИ по ПП

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

Экзамены (без учета физ. культуры)

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры)

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Курсовые работы (без учета физ. культуры) i


